Es dificil de imaginar un coctel elaborado
con esta bebida ancestral que, a pesar del
enorme arraigo que tiene en gran parte del
pais —pues se toma tanto en la sierra como en
la costa—, no ha obtenido todavia el reconoci-
miento gque merece

Precisamente buscando otorgarle un
sitial en el mundo de la cocteleria actual,
Rubén Kohan, gerente de Alimentos y Bebi-
das del hotel Los Delfines, tuvo la idea de rea-
lizar, junto al barman Asdrubal Cieza, una
serie de cocteles en los que la chicha de jora
es la gran protagonista.

“Se trata de una bebida netamente perua-
na, con mas de 500 anos de antigliedad, y que
para los antiguos peruanos era considerada
sagrada", dice Ruben, un argentino que ha
adoptado al Perl como su patria, e incluso va
mas alla: “Hay que tener en cuenta que la chi-

cha es un producto netamente peruano, mien
tras gue si los espanoles no hubieran traido la
uva, el pisco no existiria. Ya es hora de comen-
zar a sentir orgullo de productos tan autenticos
como la chicha de jora, y sl Se les puede dar un
valor agregado para que pueda internacionali-
zarse, pues aun mejor. Eso es lo gue nosotros
estamos haciendo. Entonces ¢/ por qué no
hacer cocteles con chicha de jora? Nosotros
mismos elaboramos la chicha de jora y luego
para hacerla mas liguida y menos viscosa, por
una cuestion de presentacion, la tamizamos, y
ese es el iNsumo que usamos para preparar
los diferente cocteles, jugando, ademas, con
diferentes ingredientes, colores y sabores”

Y fue inspirandose en los colores blanco
y rojo, caracteristicos de revista "Cosas”, que
Rubén Kohan y Asdrubal Cieza han creado
un trago tan original como divertido

|os colores de “Cosas”

¢ 1/2 onza de vodka

* 1/4 de onza de Campari

* 1/2 onza de chicha de jora

» 3/4 de onza de licor de cacao blanco
* 3/4 de onza de jarabe de granadina

Esta bebida resulta ideal
como aperitivo. Para hacerla,
licuar todos los ingredientes
antes de agregar la clara de
huevo. Por dltimo, anadir abun-
dante hielo y dar una licuada
final y breve.

* 2 onzas de pisco

* 2 onzas de chicha de jora

* 3/4 de onza de jarabe de goma
* 3/4 de onza de jugo de limon

* 1/4 de onza de curagaoc verde
* 1/4 de onza de apple sour

* 1 clara de huevo
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