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ESPANA. UN PRODUCTO PERUAND PREMIADO

La mayor asociacion de catadores
promocionara el pisco de forma sistematica

m Esperan que se
pueda empezar

a importar este
licor a gran escala

YOLAMDA WACCARD
DTS O S

MADRID. Alpunos de los mejo-
res sommeliers v "barmen’ de
Espafia, juntoa peruanos desta-
cados en el mundo de los licores
de primer nivel han creado en
Madrid la Asociacidn de Cata-
dores Pizco-Peri. El peruano
Emilio Vivanco, presidente de
la entidad, ha ganado durante
dos ediciones consecutivas (la
ultima tivologar hace semanay
media) el premioal barmen con
¢l mejor coctel en el concurso de
la Cumbre Mundial de Gastro-
nomia Madrid Fusién, con be-
bidas hechascon pisco. El mejor
espaldarazo para ¢l objetivo de
que el pisco por fin se distribuya
deforma destacable en Espafiay
¢l resto de Europa.

Para mayor orgullo, el segun-
do lugar en el Gltimo concurso
celebrade hace una semana y
media fue otorgado a otro perua-
no, Hans Hilsburg, barman de
' un restaurante de la madrilefia
Plaza de Santa Ana. Félix Arta-
, lejo, presidente de la Asociacion
de Barmen, comentaba: “Para
mi pesar, los dos peruanos, los
dos mejores”. Y e3 que los pe-
ruanos vencieron a los barmen
de los principales restaurantesy
hoteles de Madrid.

APOYO

Los también peruanos Luis Al-
berto Gomez, sumiller principal
de la casa Freixenet, y César Ar-
turo Montalve, enélogo director
' delas Bodegas Fontana de Espa-
fia, =on los vicepresidentes de la
mencionada asociacién. Ellosya
trabajan en el mundo del licor de
i alto nivel en Espafia y piensan
. aprovechar los contactos que
tienen en este sector para hacer
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PREMIO. El paruara Emils Vivanco gand el primear premio an o Concuno
de Cocteles de la Cumbre Mundial de Gastronomia Madrig Fusion 2006

2§ Actuaimente
en Espana

no se importa
pisco de forma
sistematica y

seria. Las botellas
siguen llegando en
maletas de viajeros
particulares . ©

demaostraciones de cocteleria he-
chaabasede pisco.

Para empezar han logrado
que la Asociacién de Catadores
Pisco-Pert cuente con el apoyo
dela Union Espaficla de Catado-
res (UEC) yde la Asociacion Ma-
drilefia de Sommeliers (AMS),
cuyos miembros son los indica-
dos para demandar pisco empe-
zando en este sector. Gracias a
ello contardin con los locales de
estas entidades, asi como con la
sede de la Cimara de Comercio
de Madrid, para realizar la pri-
mera presentacién de pisco a
nivel de profesionales. “Vamos

| MR Elobjetivodela
Asociacion de Catadores
Pizco-Pen que tiena aclivi-
dad permanents an Espaha
esbastante ambiciosoy no
gelimita al licor peruanc por |
excelencia. |

11*El pisco serd el punto
de partida. Estoy convenci- |
do deé que 58 puede |
trasrvino de Parl porgua
hay calidad y se debe po-
tanclar®, subraya Emilio Vi-
VANCO Y recuerda que en
_Portugal “entrd la brasilefa
Cachasa 501 deforma es-
pectmeutae |

Sus fundadones también
! cresngue se puade llegara
importar en Espafia vino

paruans, a pasardelaexce-
| lente competencialocal.

| *¥Los catadores peruanos

| estdn convencidos de

que laimportacion es posible

¥ no solo por razones de difu-

| siéndaimagen, sino princi-

| palments para que aste licor

| peruanc pueda llegar a todos

| los niveles de lasociedad es- I
pafclay suropaa. El reto as- |

| tAplanteado

e —

a solicitar la participacién de to-
dos los productores de pisco de
Perit”, precisa Vivanco, quien
trabaja comao barman del restau-
rante La Casadel Paleto.

LOSCATADORES

Entre los miembros dela Asocia-
ciém de Catadores Pisco-Peri se
encuentran personalidades es-
pafiolas como Luis Garciade la
Mavarra, presidente de la Asocia-
cién Madrilefia de Sommeliers
{AMS); Javier Gila, jefe som-
melier del hotel Ritz: Fernando
Gurruchague, prégidente-de Ia
Uniém Espafniola de Catadores;
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José Casal , tesarero de la Unidn
Espafiola de Catadores; Francis-
coGarrida Gonzilez, tesorerode

la AMS: Alberto Chicote, chefdel |
restaurante Nodo; Sacha Ormae- |
tchea, propietario del restauran- |
e Sacha: Abraham Garcia, chef |
del restaurante Viridiana; y Fer- |

min Roméin Alamin, sumiller
del restaurante Orfila.
Tambiéncuentan con la parti-

cipacidnde Maria Isabel Mijares, |

probablemente la sommelier de
mayor rencmbre en este pais.

IFEREMTES PRECIOS

Vivanco lleva mis de diez afios
trabajando en el mundo gastro-
némico y de bebidas en Espafia.

Por eso tiene claro cudl debe ser |

ol gisterna de importacién del
_FI!IE-E-I:I-. una tarea ].'H:'l]'rialll'i"l'lt‘-
mente retrasada a pesar de pre-
sentaciones precedentes.

Actualmente en Espafia no se |

importa pisco de forma sisternd-
tica y serla. Las botellas siguen
llegando en maletas de viajeros
particulares.

Vivanco precisa: “Yadeberia
haber importacidn seria. Mu-
chos de los barmen de lugares
de prestigio como los hoteles
Palace o Villamagna necesitan
el producto. El problema es que

no hay exportacién en condi- |

ciones”.

“Lo que el productor perua-
no debe tener claro ez que no
puede ingresar Gnicamente
con precios altos. Primero hay
que hacer un estudio de merca-

do y difundir c6mo se prepara |

el pisco a todo nivel”.

Explica que en Espafia hay |
mercado, pero el producto no |

se puede limitar a ser comercia-
lizado como un producto tip-n
boutique.

“Sepuede lmp&mrtudnﬁpu
de pisco, de diferentes precios.

Los mejores rones y brandys se |

venden, y a precios exorbitantes,
¥ Se encuentran en restaurantes
de diferentes categorias. Em?
convencido de que s va a poder |
importar pisco”, afiade. L]



