empezi en el interior del
pais, comenzd a beber-
S€ nuevamente ¢n
Buenos Aires un
fuerte licor a
base de hierbas.
Y hoy el trago
de moda en los
hares portenos
es el fernet con
Coca-Cola.

El lugar don-
de mis se bebe es
en las discotecas,
pero el fernet con
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cola se consume también con desenfado
en el exclusivo barrio de La Recolera,
donde el happy hour convoca a los j6venes
y exitosos de la nueva economia. En ¢l
Hard Rock Café de La Recolera, por
ejemplo, una calurosa noche de enero ve
a la gran mayoria de los argentinos to-
mir fernet mientras los turistas extranje-
ros prefieren el daiquiri.

Un interesante fenémeno sociocultu-
ral etilico se estd dando al otro lado de la
cordillera y va en senrido conrrario de lo
que pasa en México, Brasil y Argentina.

En Chile el trago tradicional es el
pisco, y la mejor manera de tomarlo

ha sido siempre con jugo de
limén, como pisco sour.
Pero el pisco sour, aunque
sigue consumiéndose en los
hogares al igual que el vino,
ya no estd de moda.
Lo que se bebe con pasién en
los bares santiaguinos es ¢l ron. Tra-
go mirado en menos durante mucho
tiempo por su connotacién caribefia y
tropical, ahora estd de moda precisa-
mente por eso. Guatemala, el Caribe,
Cuba, Reptiblica Dominicana y la pe-
ninsula de Yucatin son hoy los desti-
nos turisticos de los chilenos y de allf
es la musica que se escucha en las dis-
cotecas. El ron es la extension nacural
de esta moda y ademads es una buena
excusa para aprender a bailar salsa y
merengue, ritmos que les cuestan a los
flemarcicos chilenos.
“Lejos lo que mds se vende
es ron”, confirma un mesero del
Liguria, uno de los bares mds co-
tizados del momento. Y es muy
funcional”, agrega Hans Hilburg,
barman del peruano Café Bohe-

'FERNET CON COLA
(ARGENTINA)

+Dos onzas de fernet
+Coca-Cola a gusto

*Hielo

mia, que inaugurd en enero una fran-
quicia en Chile. El monarca todavia es
¢l Cubalibre, dicen, pero estd entrando
con fuerza el mojito, un ron sour con
hojas de menta, de origen cubano.
COCA DE LOS ANDES. En Panragruel, res-
taurante limefo que cultiva una nueva
tendencia de la cocina peruana basada cn
ingredientes precolombinos, el trago que
se impone es el Coca Sour.

Suena adictivo. En realidad se traca
del conocido pisco sour preparado con
pisco en el que se han macerado hojas
de coca, lo que le da un rinte verdoso.
Se sirve ademds espolvoreado con mi-
gajas de hojas de coca. ;Resultado? Un
poco mds amargo que el pisco sour tra-
dicional, muy sabroso.

Colombia, tierra de dispares geo-
grafias, tiene también tragos disimi-
les donde se experimenta con desen-
volrura. En la costa atldncica, Barran-
quilla y Cartagena de Indias, ha en-
trado con fuerza el Sicte, un trago que
combina el ron blanco Tres Esquinas
con Quatro, el refresco con sabor a
pomelo de The Coca-Cola Co. En la
serrana Bogord, en cambio, los jove-
nes profesionales experimentan con
emociones mas fuertes. En ¢l Lloyd’s
Pub, uno de los sitios de moda, lo que
hay que pedir es el c¢éctel Lloyd's y
prepararse para el golpe: lleva brandy,
champaiia, crema alicorada de bana-
no, jugo de naranja y concentrado de
cereza. Y si eso todavia suena suave,
hay una opcién todavia mds tentado-
ra: Pezones Resbalosos, hecho de
Bailey's y sambuca,

Mientras tanto, la noche en El Garto
Tuerto de La Habana termina pasadas
las cuatro de la mafana, con varios Or-
gasmos del Gato en el cuerpo. Ha sido
una noche de bolero, de parejas que se
buscan. “Te pido amor y no una aven-
tura”, susurra una mujer. Y el barman,
disfrazado de Tom Cruise, le ha rega-
lado un céctel en llamas a la esposa de
nuestro sacrificado corresponsal.

—Con informes de Rodrigo Berrvios en La
Habana, Marfa Eugenia Garcia en Ciudad
de México, Andreas Adriano en Sio Panlo,
Gustava Stok en Buenos Airves, Hugo
Sabogal en Bogotd, Felipe Gonzdlez en
Santiage y Ravil Ferro en Lima.



